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कपकेक 

 

कपकेक छोटे गोि आकार की मीठी और स्वाधिष्ट बन्द केक होते हैं जो बेकरी में तैयार धकए जाते हैं। 

सामग्री: 

• 100 धकिोग्राम आटा 

• 50 धकिोग्राम चीनी (आमतौर पर चीनी की मात्रा आिी होती है) 

• 1.5 धकिोग्राम बेधकंग पाउडर 

• 25 धकिोग्राम मक्खन 

• 1500 अंडे 

• 25 िीटर िूि 

• 500 ग्राम वैधनिा एक्सटर ेक्ट (यह आपके पसंि के अनुसार धवधिन्न फे्लवरो ंका िी हो 

सकता है) 

• कपकेक के सजावट के धिए अिग अिग फे्लवर के क्रीम, ये आपके कपकेक के स्वाि को 

बढ़ा िेते हैं ।   

 

नोट: इस रेधसपी के अनुसार िगिग 2000 कपकेक तैयार कर सकते हैं। 

बनाने की विवि: 

• सबसे पहिे आटा, चीनी, और बेधकंग पाउडर को अचे्छ से वमक्सर में  धमिाएं। 

• अब उसमें मक्खन, अंडा, िूि, और वैधनिा एक्सटर ेक्ट डािें। 

• सिी सामग्री को धमिाकर अचे्छ से फेटें, ताधक एक धचकना और मुिायम धमश्रण बने। 

• अब इस धमश्रण को कपकेक के मोल्ड में िरें , िेधकन मोल्ड को पहिे से तेि या मक्खन 

िगा कर रखें ताधक उसमे धचकनाई बनी रहे ।   

• मोल्ड में कुछ खिी जगह छोड़ें ताधक आपकी मफ्फिन अचे्छ से बेक्ड हो पाए।  

• अब इसे प्रीहीट धकए गए ओिन में 180 धडग्री सेफ्फियस पर 20-25 धमनट तक बेक करें , या 

तब तक जब तक वे सुनहरे रंग के न हो । 

• अब कपकेक को ठंडा होने िें  और धफर पैक करें। 
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मशीने: 

• धमक्सर: यह मशीन आटा और अन्य सामग्री को धमिाने के धिए उपयोग की जाती है। 

• कपकेक के मोल्ड: ये अिग - अिग धडजाइन और साइज में धमिते हैं।   

• ओवन: कपकेक को पकाने के धिए  

• कपकेक सजावटी उपकरण: इनमें केक्स को सजाने और सजाने के उपकरण शाधमि होते 

हैं। 

 

उद्योग के विए स्थान की आिश्यकता: 

कपकेक बनाने के छोटे उद्योग में िगिग 1000 से 1200 वगक धफट जगह की आवश्यकता होती है। धजसमे 

धनम्नधिफ्फखत धविाग तथा उनके स्थान शाधमि होगें: 

• उत्पािन स्थान  

• कच्ची सामग्री रखने के धिए स्थान  

• पैकेधजंग और िेबधिंग स्थान 

 

जरूरी िाइसेंस और परवमट्स: 

• उद्योग रधजस्ट्र ेशन (Industry Registration): 

https://udyamregistration.gov.in/Government-India/Ministry-MSME-

registration.htm  

• खाद्य सुरक्षा िाइसेंस (Food Safety License): https://foscos.fssai.gov.in/  

https://udyamregistration.gov.in/Government-India/Ministry-MSME-registration.htm
https://udyamregistration.gov.in/Government-India/Ministry-MSME-registration.htm
https://foscos.fssai.gov.in/

